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ちんすこう
毎年リクエストにあがる大人気！

材料（１０個分）

小麦粉 120ｇ

さとう 60ｇ

ラード 10ｇ

油 50ｇ

粉末アーモンド 20ｇ

塩 1ｇ

作り方
①さとう、ラード、油をまぜあわせる。

②①に小麦粉、粉末アーモンド、塩を

入れて混ぜ合わせる。

③生地を１０等分にして丸める。

④170度に温めたオーブンで16分焼く。

※焼き上がりはやわらかいので、冷ましてから食べてね♪

※クッキーのように型抜きや好きな形にもできるよ♪


